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JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY, vol.54, no.10, pp.3717-3722, 2006 (SCI-Expanded)
Articles Published in Other JournalsI. Olive Mill Waste Water Added Alginate Films for Antibacterial Food Packaging ApplicationsErge Akkaya N., Özcan N., Saygün A., Şahin Yeşilçubuk N., Türkmen H. S.International Journal of Scientific and Technological Research, vol.6, no.7, pp.73-79, 2020 (Peer-Reviewed Journal)II. Süper Besin: Chia Tohumu (Salvia Hispanica L .) ÖZBEK T., ŞAHİN YEŞİLÇUBUK N.Beslenme ve diyetetik dergisi, vol.46, pp.90-96, 2018 (Peer-Reviewed Journal)
Supported ProjectsŞahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, GIDALARIN SOĞUKTA SAKLANMASI SIRASINDAYENİ TEKNOLOJİLERİN KULLANIMI, 2015 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, ÜÇ FARKLI YARROWİA LİPOLYTİCA SUŞUNDANLİPAZ ÜRETİMİNDE OLEİK ASİT İÇEREN SUBSTRAT KAYNAKLARININ ETKİSİNİN İNCELENMESİ, 2015 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Rhodosporıdıum Torulıdes Y27012 ile tekhücre yağı üretiminde farklı ortam koşullarının etkisi, 2013 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Rhodospridium Toruloides MayasındanKarontenoid ve Tek Hücre Yağı Üretimi, 2013 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Dokosahezaenoik Asit ve Araşidonik Asit ileZenginleştirilmiş Anne Sütü Yağı Benzerlerinin Enzimatik Yöntemlerle Üretimi,, 2012 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, nzimatik Yöntemlerle Stearidonik Asit ileZenginleştirilmiş Anne Sütü Yağına Benzer Yapılandırılmış Yağ Eldesi, 2011 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Margarin Formülasyonlarına Uygun Trans Yağİçermeyen Fındık Yağı ve Stearik Asit Bazlı Yapılandırılmış Yağ üretimi, 2010 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Türk Ballarının Fenolik Bileşenler YardımıylaKarakterizasyonu, 2008 - 2018Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Buzdolabında Ozon Gazı Uygulamasının ÇeşitliGıdalarda Etkisinin İncelenmesi, 2015 - 2015Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Susam Tohumuna Uygulanan Ön İşlemlerin PresYağının Verim ve Kalitesine Etkilerinin İncelenmesi, 2014 - 2015Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Saccharomyces Boulardii KullanılarakProbiyotik Yoğurt Üretimi ve Bazı Prebiyotiklerin Yoğurtların Özellikleri Üzerine Etkisinin İncelenmesi, 2014 - 2015Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Kıymanın Bozulma KarakteristiğininBelirlenmesi ,Ölçülmesi Ve Modellenmesi, 2013 - 2015Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Bazı Mayalardan Tek Hücre Yağı ve MetabolitÜretiminin Optimizasyonu, 2013 - 2015Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Engerek otu (Echium Vulgare) Tohum YağındanGama-Lineolenik ve Stearidonik asit Konsantresi üretimi, 2011 - 2014Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Omega-3 Ve Omega-6 Yağ Asitlerinin EnzimatikYöntemler İle Konsantrasyonu, 2013 - 2013Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Üre Fraksiyonlama Yöntemi ile EngerekOtu(Echium Vulgare) Tohum Yağından Omega-3 ve Omega-6 Yağ Asidi Konsantresi Üretimi, 2011 - 2013Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Maviyemiş, Yulaf ve Süt EtkileşimininAntioksidan Kapasite ve Biyoduyarlılık Açısından İncelenemesi, 2012 - 2012Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Sn-2 Pozisyonu assit ile Sn-1,3 PozisyonlarıDokosahekzaenoik asit (DHA) ve Araşidonik Asit (AA) ile Zenginleştirlmiş Anne Sütü Yağı Benzerlerinin Enzimatik



Yöntemle Eldesi, 2010 - 2012Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Engerek otu (E. Vulgare) Tohum Yağı veZeytinbağından Enzimatik Yöntemle Fonksiyonel Yağ üretimi, 2011 - 2011Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Pişirme Yöntemlerinin Siyah Pirincin FlavonoidAntioksidan Aktivitesi üzerine etkisi, 2010 - 2011Şahin Yeşilçubuk N., Project Supported by Higher Education Institutions, Dokosahekzaenoik Asit (DHA) İleZenginleştirilmiş Anne Sütü Yağına Benzer Yapılandırılmış Yağ Eldesi Ve Reaksiyon Koşullarının Optimizasyonu, 2010 -2011
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